
 

  
400g Mehl 

Salz  

Füllung  
(Rezepte auf 

unserer Website) 4 Eier 



  

1.Mehl, Eier, Prise Salz in eine Schüssel geben 

2.Mit einer Gabel grob vermischen 

3.Mit den Händen einen geschmeidigen Teig 

kneten (das kann ein paar Minuten dauern) 

4.Z ugedeckt 1 Std ruhen lassen 

(In der Zeit die Füllung vorbereiten) 

 



  

5. Teig ca. 1 mm dünn 

ausrollen 

6. Mit einem Glas (6-

7cm) Kreise ausstechen 

7. Auf jeden Kreis ca. ½ 

EL Füllung platzieren 



 

8. Kreise zusammenklappen und 

Ränder mit den Fingern 

zusammendrücken 

9. Mit der Gabel die Ränder 

zudrücken 

10.Einen großen Topf Salzwasser 

aufkochen 

11.Nudeln 4-5 Min  kochen 

Saucen-Rezepte �J�L�E�W�·�V auf unserer 

Homepage! 


